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Gastronomia wypis z opisu KFU

Strona 7 - W budynku przewidywane sg nastepujgce funkcje: ekspozycyjna, magazynowa,
audytoryjna, edukacyjna, administracyjna, odpoczynku, pomieszczenia pomochicze/zaplecze
gastronomiczne, sanitarna, gospodarczo — techniczna i komunikacyjna.

Strona 9 - Funkcja odpoczynku.

Strefa odpoczynku zlokalizowana na 3. pietrze pozwala na zakonczenie zwiedzania ekspozyciji
chwilg wytchnienia i wyciszenia oraz skorzystanie z oferty gastronomicznej. Pomieszczenia
pomochicze/zaplecze gastronomiczne towarzyszgce tej przestrzeni mogg obstugiwaé
wydarzenia odbywajgce sie w sali audytoryjnej, sali wystaw czasowych, jak rowniez spotkania
odbywajgce sie w czesci administracyjnej.

Strona 17 - UWARUNKOWANIA KOMUNIKACYJNE

(...) Ponadto nalezy przewidzie¢ dostep samochodéw dostawczych przywozacych eksponaty
oraz materiaty eksploatacyjne oraz dostaw dla zaplecza gastronomicznego w obiekcie.

Strona 32 - Ruch zwiedzajacych ekspozycje bedzie odbywac sie w nastepujacy sposob:

15. Po zakonczonym zwiedzaniu ekspozycji odwiedzajgcy mogg udaé sie do strefy
odpoczynku, z ktérej roztacza sie widok na panorame Tatr. Mogg tam skorzysta¢ z ustug
zaplecza gastronomicznego.

Strona 34 - Pracownicy pomieszczen pomochiczych/zaplecza gastronomicznego
Pracownicy wchodzg do budynku wejsciem bocznym, nastepnie dobudowang klatkg
schodowg bgdz windg udajg sie na 3. pietro i komunikacjg ogo6lng na zaplecze
gastronomiczne.

W ramach zaplecza przewidziano pomieszczenie socjalne dla pracownikéw. Pracownicy
korzystajg z kabiny ustepowej zamykanej na klucz, wydzielonej dla nich w toalecie damskiej
na trzecim pietrze.

Zalozenia dla_dostaw materialéw_eksploatacyjnych oraz produktéw do pomieszczen
pomocniczych/zaplecza gastronomicznego.




Dostawa materiatow eksploatacyjnych odbywa sie poprzez wejscie do dobudowanej klatki
schodowej, nastepnie windg badz klatkg schodowg do pomieszczen techniczno -
magazynowych w piwnicy, bgdZz na poszczegdlne kondygnacje. Dostawa do pomieszczen
pomochniczych/zaplecza gastronomicznego odbywa sie ww. wejsciem, nastepnie na 3 pietro
do zaplecza.

Strona 35 - Obiekt budowlany muzeum powinien zawieraé¢ nastepujace funkcje:

7. strefe odpoczynku wraz z pomieszczeniami pomocniczymi/zapleczem gastronomicznym na
3 pietrze,
Dziatalnos¢ placowki bedzie realizowata sie w nastepujacych strefach funkcjonalnych:

6. strefa odpoczynku oraz pomieszczenia pomocnicze/zaplecze gastronomiczne,
o powierzchni ok. 95,71 m? netto, usytuowana na 3. pietrze,

Strona 36 - Pracownicy zaplecza gastronomicznego

Pomieszczenie socjalne dla pracownikdw zaplecza gastronomicznego bedzie znajdowac sie
w zespole pomieszczen zaplecza na trzecim pietrze. Pracownicy korzysta¢ beda
z kabiny ustepowej zamykanej na klucz, wydzielonej dla nich w toalecie damskiej na trzecim
pietrze. Pomieszczenie socjalne pracownikdw nalezy wyposazy¢ w zlewozmywak, blat
kuchenny, umywalke oraz stét z krzestem do spozycia positkdw.

Strona 37 - Pomieszczenia pomochnicze/zaplecze gastronomiczne:

Zespot pomieszczen pomocniczych/zaplecza gastronomicznego bedzie sktadaé sie
z pomieszczen: bufetu, zaplecza kuchennego, zmywalni, pomieszczenia socjalnego,
magazynu opakowan oraz korytarza. Bufet nalezy wyposazy¢ w umywalke, zmywalnie
i zaplecze kuchenne oraz pomieszczenie socjalne w zlewozmywak oraz umywalke.

Oferta zaplecza gastronomicznego skfadacC sie bedzie z dan przygotowanych na bazie
produktow gotowych oraz potproduktow, bez procesow obrobki wstepnej. Dostawy bedg
odbywaé sie przed otwarciem muzeum przez wejscie boczne do budynku i dalej winde,
na 3. pietro do zaplecza. Wynoszenie odpadéw odbedzie sie po zamknieciu muzeum.

Strona 50 - Pomieszczenia pomocnicze/zaplecze gastronomiczne

- nalezy zachowac 0golng dyspozycje dotyczgcg uktadu pomieszczen,

- nalezy wykonac projekt technologiczny zaplecza gastronomicznego,

- na etapie projektu budowlanego nalezy okresli¢ sposéb kontroli dostepu do pomieszczen.



